|

n=wrest

Cuisine Centrale Newrest Isidore

HARCOURT

NOM DU CLIENT

BANGKOK
6-oct

\

SEMAINE DU 3 AU 9 OCTOBRE 2022

7-oct

o}

ccentral.barentin@newrest-isidore.eu
Tél:02.35.91.21.39  fax:02.35.91.21.56
m 3-oct ;’ 4-oct ' 5.oct
Bouillon thai X Lentilles vinaigrette
Betteraves
" X
vinaigrette
Tomate X
Sauté de porc sauce X Paupiette de veau X Emince de poulet a X \
{nl  normande* ! alancienne l'asiatique A
Cordon bleu de volaille X
»(‘_.",
7
Torti X Carottes batonnets Pommes vapeur locales X
Boulgour X
Camembert X Yaourt sucré X Coulommiers X
Petit suisse aromatisé X
Fruit X iﬁ;ﬁiz au lait coco X Fromage blanc sucré X
Coupelle pomme X
L et NE S5 SONoim PaneE 30 201 ] relatii Gla i el S
G
Les prodults biologiques * Plat contenant du porc ,1£L Cuisiné sur place
MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT

’\J,j Plat végétarien

* Nouveauté

-
;fz;-a\/ | viande bovine d'origine francaise

F-74-5 grille choix scol 4J

Les produits locaux



Cuisine Centrale Newrest Isidore
n:WfCSt ccentral.barentin@newrest-isidore.eu NOM DU CLIENT HARCOURT
Tél:02.35.91.21.39  fax:02.35.91.21.56
SEMAINE DU GOUT : FRUITS ET BAIES
SEMAINE DU 10 AU 16 OCTOBRE 2022
10-oct - : j 11-oct 12-oct 13-oct 14-oct
Carottes rapées X Potage a la tomate X Potage Crécy X
Saucisson ¢ I'ail* X
‘I Rati de porc aux x | Emincé de poulet ala 5
;- pruneaux* (nl  créme
\Y/ —
Beignets de calamars X
,‘ Crépe au fromage X
: (plat)
Semoule X Purée de pommes 30 Frites X
Purée 70 Haricots verts X
Emmental X -1-Neufchatel AOP 50
ala coupe : au lait cru
Petit suisse sucré 50 Petit moulé nature X
Gélifié chocolat X Fruit X
C“f’?‘?f“ber.* - X Yaourt aromatisé X
gélifié vanille
* Nouveauté \YF Plat végétarien Le mien soullgns =5 sonmorme & Fandle du 30 sesiembre 2071 telahi 4 la qualile qubsifonneliz siesuursdion soalnke
w7 Z
| ;:-;\/ | viande bovine d'origine frangaise Les produits locaux Les prodults biologiques * Plat contenant du porc _]__ﬁ_ Cuisiné sur place

F-74-5 grille choix scol 4J MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT
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ccentral.barentin@newrest-isidore.eu
Tél : 02.35.91.21.39

fax:02.35.91.21.56

MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT

NOM DU CLIENT HARCOURT
SEMAINE DU 17 AU 23 OCTOBRE 2022
(0t
Bt.eﬁe'raves X Crépe au fromage X
vinaigrette
Terrine de campagne*
Salade de tomates N . X
(& couper par vos soins)
Gratin de chou-fleur
. au jambon* X Poisson meuniére X
1ol (plat complet)
Nuggets de poulet X Chipolatas* X
Pomme de terre ol . . 2
" X Lentilles maison X
< quartier avec peau
\
A Riz X
Tendre bleu 30 Petit suisse sucré X Petit moulé nature X
Créme de gruyeére 70 Yaourt sucré X
Fruit X Flan nappé caramel X
Mousse chocolat X Biscuits peht X
beurre
*Nouveuulé Plat végétarien nais souligne sstaot & 'arsste du 3 seplembra fafif a1 e qualie nufi ¢ alifra
;rg.‘—:‘z\/ viande bovine d'origine frangaise Les produits locaux Les produits biologiques * Plat contenant du porc iﬁ.‘L Cuisiné sur place
F-74-5 grille choix scol 4J



