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Saucisson a |'ail / beurre

Réti de dinde :
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Terrine de campagne

Emincé de poulet au paprika

Haricots verts
Creme dessert vanille

Friand au fromage
Nuggets de poulet
Semoule / mélange de légumes oriental
i Gélifié vanille
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mois de mars

Cordon bleu de volaille
Purée de pois cassés
Petit moulé nature
Mousse au chocolat
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Carottes rdpées

Lasagnes bolognaises
Fruit

Salade de riz
(riz, ceuf, tomate)
Roti de porc froid
Purée de carottes
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Paupiette de dinde au jus
Torti

Camembert

Fruit

Mousse de petits pois
Feuilleté au chevre
Salade verte
Entremets pistache

Beighets d'oignons

Emincé de beeuf en sauce
Pommes vapeur
Fondant ch%cola‘r

Macédoine mayonnaise
Boulettes de beeuf aux [égumes
Riz
Yaourt nature sucré

Paté de foie
Poisson pané
Lentilles cuisinées
Camembert

Torsades au thon
Gouda a la coupe
Petit suisse aromatisé
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Menu du mois de avril

" Lundi 1 Mardi 2 Jeudi 4 Vendredi‘5
- PﬂlSSﬂ" n'ﬂvnll : Tomate vinaigrette
% G g Taboulé oriental e Penne au fromage
B p e - Roti de beeuf A
g Yaourt sucré

Brandade de poisson

Lundi 8

Tomate vinaigrette

Gratin au chou-fleur au jambon

Haricots verts
Fruit
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Jeudi 11

Vendredi 12
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Paupiette de veau sauce tomate

Betteraves a |'échalote

Crépe jambon emmental o Semoule Ceeur de colin sauce aubergines
. Fondu président :
Torti célifis vanil Camembert Riz
¢lifie vanille
Yaourt bio aromatisé abricot % Coupelle pomme abricot Gateau moelleux aux myrtilles
%
{
Lundi 15 Mardi 16 Jeudi 18 Vendredi 19

Terrine de campagne
Cordon bleu de volaille
Trio de légumes
(pommes de terre, carottes, courgettes)
yaourt sucré

Concombre et tomate vinaigrette

Parmentier de lentilles
Fruit

Roti de porc d la diable
Frites
Camembert
Flan nappé caramel

Emincé de volaille a I'indienne
Purée
Yaourt sucré
Gateau au yaourt maison




