MENU DU 28 AU 2 OCTOBRE 2026

28-sept 29-sept 1-oct

oo

Salade verte

2-oct

ﬂ'i Salade de blé au surimi Friand au fromage

Aol

Tomate vindigrette

Gratin de chou-fleur et pommes.
Rrne "
de terre atiambon

Teddy cheese BIO
( raviolis ¢ fromage)

Poisson pané

Emincé de volaille BIO

| | “
1 Semoule 'w‘

—

Courgettes BIO

Haricots verts

Coquillettes
Camembert Vache Qui Rit BIO Yaourt sucré BIO Gouda d la coupe
Fruit BIO Y Flan nappé caramel

Mousse au chocolat

Fruit

A *’ © Nouveauté Les produlls locaux
Tl
viande bovine d'origine francaise Les produlls blologlques

*Plat contenant du porc

Culsiné sur place 1nl!




|

6-oct 8-oct
& :
Beﬁeraves BIO vinadigrette Tomate vinaigrette ngcge a la carotte
fa). 4
Taboulé a la
semoule BIO
Croque-monsieur* Goujons de poulet pané

m Ro6t de pore local®

Frites Haricots verts BIO @

Riz A Blé aux petiis légumes * Haricots verts 40%

Emmental ¢ la coupe

Pont L'Evégue AOP Petit suisse sucré

Yaourt mixé fraise o —_—
1" Ferme de la Chapelle Brestot Soea T @
(i) Yaourt BIO
aromatisé vanille
‘% Nouveaulé Les prodults locaux * Plat contenant du porc

~q

‘ﬁ7 viande bovine d'orlglne francalse Les produlls blologlques 1ol Culslné sur place



MENU DU 12 AU 16 OCTOBRE 2026

Crudités BlO vinaigrette

@

1 oy e
& Jal A 1l Zns
Crépe au fromage : i ; Roti de porc sauce au
(plat) Radis Timbale de colin au curcuma | Neufchatel AQP"

)

Nuggets de blé BIO

Légumes d'hiver 40%
it (pdt, caroites, navets)

Coquiliettes

Lol

(
\

Courgetites & la tomate

30 %

Caroftes 20%

Pommes qudrlier avec pedu
AN,

Boulgour BIO 70 %

Riz BIO 80%

Petit moulé nature

Tendre bleu

==

Créme au chocolat BIO

. Yaourt aromatisé framboise

gateau aux pommes du chef

Purée de pommes BIO

Nouveauté

) ¢

mgﬂ viande bovine d'origine francaise

Les produils locav:

Les produils biologiques

* Plaf contenant du pore

~

1ol

Cuisiné sur place




