MENU DU 01 AU 4 SEPTEMBRE 2026
; [ ooy

1-sept 3-sept 4-sept

Melon al i s

T o Taboulé & la semoule BIO | lerrine de campagne locale’

fal Hachis parmentier & o Coeur de colin
Jambon blanc S 3 1

1o d la créme de ciboulette

il

——

% | Coquillettes Chou-fleur BIO 50%
! !
| %

[ Riz 50%

Edam
ala couna

Camembert Petit moulé nature

Purée pomme abricot BIO | Geélifie vanille . Gateau au chocolat
* Nouveauté b Les prodults locaux “ Plat contenani du porc

fﬁg? viande bovine d'orlgine frangalse Les produlls blologlques fal Culsiné sur place

Y




MENU DU 7 AU

11 SEPTEMBRE 2026

. VENDRED]

Péche au sirop

(“ferme de |a Chéipelle Bresiot

 wo TS
‘ 07-sept 8-sept 10-sept 11-sept
(@) Lol i Salade de boulgour
Crudités BlO vinaigrette Tomate au mais (boulgour, tomate,
concombre, menthe)
Pate de foie® local
Roti de porc® Escalope de Crépe au fromage . :
\ local poulet panée BIO Poisson pane
n ;
| ﬂ' “
Frites Haricots verts BIO Petits pois Purée
Pommes rissolées Penne
Pefit fruité BIO Mimolette
@) Yaourt sucré BIO
Yaourt abricot en seau de la Fruit BIO

Gelifie chocolat

* Nouveauté
viande bovine d'origine francaise

e s

|
Les produils locdux

Les produits biorlogigm (3 R

‘ Plat contenant du pore

{ni:

Cunsine sur place



MENU DU 14 AU 18 SEPTEMBRE 2026

e

14-sept 15-sept 17-sept 18-sept
16l
Stlade de boulgour concombre | Seniiesikaiatatic
et mais
fol 7
Carottes rapées av citron Macédoine mayonnaise
fal Mden G * Emincé dolaille Lol Coeur de colin ;
(macaroni au fromage, S Sauté de bo=y¥ Normand
- Sauce poireaux ail persil d l'aneth g T

w
| e |

Pommes vadpeur

Caroties BIO

Riz

Haricots verts

Mélange oriental

Fromage bichette

Petit moulé dil et fines herbes

"‘"" Meule de Bray BIO

Purée
omme péche BIO

Yaourt nature sucré en seau

Fruit BIO

Crépe fourrée chocolat

* Nouveauté

viande bovine d'origine frangalse s/

Les produlls locaux

Les produils biologiques ;r:i

“Plal contenant du porc

Culsiné sur place




MENU DU 21 AU 25 SEPTEMBRE 2026

i 22-sept 24-sept 25-sept
Paté de foie* local D Saladerderpates D
Ly au basilic

Crudités BIO vinaigrette

Pommes vapeur

(tnrti _toomcto  _oanf _crimi 'IHL
Salade de riz au surimi
Lol (riz, tomate, surimi)
Raviolis Nuggets de g Langue de beoeuf sauce
T = Cordon bleu de voldille =
(plat complet) pois chiches BIO charcutiéere
| \ L, | (
%! .%’ | |
L= = | m|
lﬁ’O Ve
Courgeites BIO Haricois verts Pommes rissolées
ol

Trio de Iéjumes
(pdt, carotte, courgette)

Fondu Président

Pont L'Evéque AOP

Mimolette d la coupe

Petit fruité BIO

Compote
pomme banane Bl

Yaourt BIO
aromatisé ¢ la vanille

. Gateau au yaourt du chef

Fruit

* Nouveaulé

viande bovine d'origine frangalse

E

Les prodults locaux

Les produils blologiques

“ Plat contenant du pore

il

Cuisiné sur place




